La Carte des Forfaits
(Menu identique pour l’ensemble des convives)

Entrées froides

Compression de foie gras de canard aux cerises et citron confit, bavaroise au lait d’amande
Hure de saumon de Norvège mi-cuit aux herbes aromatiques, crème battue au raifort
Chair de tourteau relevée aux herbes fraîches, délicate gelée de Chardonnay acidulée
Carpaccio de bœuf aux artichauts, pousses de riquette et copeaux de parmesan
Emincé de betteraves aux cinq saveurs à la crème de sardine
Anchoïade de légumes croquants et jeunes pousses
Ecrevisses à la parisienne, coulis de pois frais

Entrées chaudes

Filets de rouget cuits sous le grill, boulgour à la libanaise et vinaigrette aux agrumes
Ravioles de langoustines au gingembre, beurre infusé au Kombawa 

Poissons

Pavé de lieu jaune mariné au piment d’Espelette, artichauts poivrade et tomates confites 
Dos de flétan et fins coquillages en persillade, pommes de terre fondantes
Fricassée de queue de lotte cuisinée comme un curry, étuvée de poireaux
Dos de saumon étuvé, salade de brocolis et carottes fanes, huile d’argan
Filet de daurade cuit au naturel, bayaldi de légumes au basilic
Dos de bar à la plancha, légumes du sud aux olives taggiasca

Viandes

Cœur de filet de bœuf, polenta au coulis de persil plat et copeaux de légumes de saison
Canon d’agneau aux herbes aromatiques, céleri fondant gratiné à la niçoise
Filet de canette fermière, fricassée de févettes et petits pois à la française
Filet mignon de veau, risotto de fragola adouci à la crème d’artichaut
Suprême de volaille au sautoir, ravioles de blettes et pignons de pin
Filet de pintade au sautoir, rhubarbe confite et navets au jus

Agnolotti de crème d’artichauts, copeaux de parmesan et chantilly de roquette (végétarien)

Desserts

Lingot fondant au chocolat noir, crème glacée réglisse au streusel et noix de pécan torréfiées
Choux croquants glacés à la vanille Bourbon et nappés de chocolat coulant
Rhubarbe cuite en croûte de sucre, feuillet caramélisé à la vanille Bourbon
Petit Breton aux fraises juste gratinées, sauce pomme verte à la citronnelle
Moelleux aux framboises macérées, chantilly à la vanille
Mystère au pralin noisette, mangue acidulée à la passion
Sablé à la crème de citron meringuée

