Le Forfait Prestige
Forfait à 195 € TTC pour les Déjeuners & Dîners

Apéritif : Coupe de Champagne ou Kir Royal et jus de fruits, 
sélection de petites gougères (durée 30 minutes)	

Menu incluant un amuse bouche, une entrée, un poisson ou une viande et un dessert
Café et chocolats inclus

1/2 bouteille de vin et 1/2 bouteille d’eau minérale par personne

Accueil vestiaire compris

Impression des menus

Menu
Amuse bouche selon le chef 
Lobes de foie gras de canard confit, gel de melon Charentais au lait d’amande
Ou
Cœur de salade au homard et avocat en mayonnaise coraillée

Dos de turbot poché en brunoise de champignons céleri, carottes nouvelles relevées aux pousses de moutarde
Ou
Selle d’agneau de lait au jus tranché, ravioles safranées à la crème d’artichauts 
et tomates confites

Aloé Véra au pamplemousse rose et huile d’olive, larme de faisselle juste poivrée
Ou
Ravioles de framboises à la vanille et citron, fines feuilles croustillantes

Café, chocolats et mignardises


Vins
Mâcon Fuissé 2007 Domaine de Beauregard

Château de Martinat 2006 Côtes de Bourg 
Le Forfait Prestige
Forfait à 225 € TTC pour les Déjeuners & Dîners

Apéritif : Coupe de Champagne ou Kir Royal et jus de fruits, 
sélection de petites gougères (durée 30 minutes)	

Menu incluant un amuse bouche, une entrée, un poisson ou une viande et un dessert
Café et chocolats inclus

1/2 bouteille de vin et 1/2 bouteille d’eau minérale par personne

Accueil vestiaire compris

Impression des menus


Menu
Amuse bouche selon le Chef des Cuisines

Saumon de Norvège confit à la Parisienne, macédoine de légumes prise
en gelée fraîche de tomate
Ou 
Foie gras de canard iodé en pain de sucre, chutney de navets aux algues vinaigrées

Homard rôti à la cheminée au beurre de gingembre, étuvée d’asperges vertes à l’Aloé véra
Ou
Ris de veau cuit au sautoir, belle côte de romaine farcie à la niçoise

Cœur de poire rôtie à la vanille, arlettes à la fève de Tonka et glace caramel au beurre salé
Ou
Fraises soufflées au citron, gavotte et crème normande rafraichies au caviar de fruit

Café, chocolats et mignardises


Vins
Saint Véran Vieilles Vignes 2007 Domaine Saumaize

Crozes Hermitage 2007 Domaine Yann Chave
