1007
ENTREES
PARISIEN
Velouté de potimarron au lard croustillant

CLASSIQUE
Frisée aux lardons et a I'ceuf poché

PRODUIT NOBLE
Dos de saumon Balik, creme a I’aneth et blinis

MEURICE
Club sandwich

PLAISIR
Ravioles de langoustines, beurre monté au thym

TERROIR
Terrine de foie gras de canard, chutney de coing

PLATS

INDIEN

Curry d’agneau comme a Madras

MARIN

Linguine aux coquillages

CLASSIQUE

Fricassée de volaille fermiére aux champignons

VEGETARIEN
Papillote de [égumes de saison

PARISIEN
Jambon et sa purée moelleuse

LYONNAISE
Foie de veau poélé

DESSERTS
DOUCEUR
Tarte soufflée au fromage blanc

TRADITION

Sablé amandine framboise-myrtille
SOLEIL

lle flottante a la vanille bourbon
CHOCOLAT

Religieuse au chocolat tonka

SUD

Tarte tropézienne

CARAMEL
Glace caramel au beurre demi-sel

22 €

23 €

80 €

32 €

37 €

38 €

30€

36 €

42 €

26 €

26 €

38 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

Provenance de nos viandes
* origine France
**origine Etats-Unis

Sy

ENTREES
TABOU
Caviar oscietre Royal (50 gr) et ses condiments

LIPIDE
Consommé de boeuf au miso relevé au gingembre

PAIN
Sandwich au beeuf sauté, salade croquante

FAIM
Quiche lorraine, salade de jeunes pousses

(01
Jambon Ibérico de Bellota, pain et tomate au basilic

CUISSON
Céviche de daurade royale aux petits condiments

PLATS
PATE
Rouget a la plancha, tagliatelles de légumes et bouillon thai

INTERDIT
Homard du Maine et ses coquillettes truffées

CHEF

Hamburger *et frites maison

ECAILLE

Noix de coquilles Saint-Jacques dorées a la duxelles de cépes

COMPLEXE
Entrec6te Black Angus** a la plancha, beurre maitre d’hétel

MATIERE GRASSE
Goujonnettes de sole et coquillages, petits |égumes vapeur

DESSERTS
CHIBOUST
Saint Honoré, Rivoli

CAPRICE
Au vieux rhum, le baba

HESITATION
Tarte au citron meringuée

RETENUE
Tarte crémeuse au chocolat caramel

SCRUPULE
Gateau succes au pralin noisette

EQUIVOQUE
Tarte aux poires roties, chiboust a la cannelle

580 €

36 €

36 €

20€

56 €

32 €

45 €

97 €

38 €

52 €

58 €

67 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €



